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ILBORGIANO DOC  

 
 
 
 
 
ZONA DI PRODUZIONE Serrapetrona Marche 

 
UVAGGIO Vernaccia Nera 85%, Merlot 10%, Sangiovese 5% 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 12,5% 

 
VINIFICAZIONE diraspatura, criomacerazione prefermentativa, fermentazioni 
a temperature controllata a temperature di 20° - 24° C. Follature automatiche 
durante la materazione, affinamenti in vasche di acciaio con ripetuti travasi 
per rendere il vino limpido. 

 
CARATTERESTICHE Colore rosso rubino. Alle iniziali note di frutti rossi freschi si 
uniscono delicate senzazioni di spezie tipiche del vitigno Vernaccia nera. Al gusto si 
presenta piacevole e morbido.. 

 
 
ANNO 2013 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  16° - 18° C 
 
 
 

 
 
 
 

PRODUCTION AREA Serrapetrona Le Marche 

 
GRAPE VARIETY Vernaccia Nera 85%, Merlot 10%, Sangiovese 5%

 
ALCOHOLIC STRENGHT 12,5% 

 
WINE PRODUCTION Destemming, maceration and fermentation at a 
controlled temperature of 20°-24° C automatic punching during the 
maturation, aging in stainless steel tanks with repeated transfers to make a 
clear wine. 

 
CARACTERISTICS Red ruby color. Initials fresh red fruits combine with delicate 
sensations of spices typical of the Grenache noir grape. The taste is pleasant 
and soft.

 
YEAR 2013

SERVING TEMPERATURE  16° - 18° C 
 
 
 

 
 
 
 

WIJNGAARD Serapetrona Le Marche 

 
DRUIVENSOORT Vernaccia Nera 85%, Merlot 10%, Sangiovese 5% 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 12,5% 

 
WIJNPRODUKTIE Druiven worden ontsteeld. Rijping en vergisting vindt plaats 
bij een gecontroleerde temperatuur van 20° - 24° C. Automatisch worden de 
schillen naar beneden geduwd in de tanks. Rijping vindt plaats in 
roestvaststalen tanks. 

 
KENMERKEN Robijnrode kleur. In aanvang vers rood fruit gecombineerd met 
delicate kruidige afdronk die typisch is voor de druivensoort “Grenache Noir”. 
De smaak is aangenaam en zacht.

 
JAAR 2013

SERVEERTEMPERATUUR 16° - 18° C 
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