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VERDICCHIO KAIROS  

 
 
 
ZONA DI PRODUZIONE Colline del Monte Conero 

 
UVAGGIO Verdicchio 100% 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 13,5% 

 
VINIFICAZIONE Pressatura soffice delle uve con resa va/mosto del 60% 
decantazione statica fermentazione del limpido a temperatura controllata di 
16-18°per 20 GG. 

 
MATURAZIONE Per 6 mesi su fecce fini in vasche di acciaio. 

 
CARATTERISTICHE Strutturato ed elegante, si presenta di un giallo paglierino 
con evidenti riflessi verdolini (da qui il suo nome!) che ne evidenziano una 
notevole freschezza. Spiccano le note floreali che ricordano il sambuco e lievi 
sentori di frutti esotici. Inconfondibile finale caratterizzato dal retrogusto di 
mondorla amara.

 
ANNO 2018 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  10° - 12° C 
 

 
 

PRODUCTION AREA Hills of Monte Conero 

 
GRAPE VARIETY Verdicchio 100%

 
ALCOHOLIC STRENGHT 13,5% 

 
WINE PRODUCTION Soft pressing with a low yield grapes/juice on average 
60%. Static decantation and racking the clear juice under controlled. 

 
RIPENING For 6 months on fine lees in steel tanks. 

 
CARACTERISTICS Structured and elegant, with a straw yellow colour and 
green tinges. On the nose, elderflower and blossoms. At the end it reveals the 
unique aftertaste of the Verdicchio wines with an almond twist.

 
YEAR 2018 

 
SERVING TEMPERATURE  10° - 12° C C 
 

 
 

WIJNGAARD Heuvels van Monte Conero 

 
DRUIVENSOORT Verdicchio 100% 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 13,5% 

 
WIJNPRODUKTIE Zachte persing van de druiven met 60% most. Fermentatie 
van het heldere sap bij een gecontroleerde temperatuur van 16-18° gedurende 
20 dagen. 

 
BOTTELING Gedurende 6 maanden op fijne droesem in stalen tanks. 

 

KENMERKEN Gestructureerd en elegant, met strogele kleur met duidelijke 
groenachtige reflecties. Geurend naar vlierbloesem en bloesems. Aan het 
einde onthult het de unieke nasmaak van de Verdicchio wijnen gekenmerkt 
door amandelen. 

 
JAAR 2018 

 
SERVEERTEMPERATUUR 10° - 12° C C 
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