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CASTRU VECCHIU RIBONA  

 
 
 
 
ZONA DI PRODUZIONE Vallenzuolo-Colmurano 

 
UVAGGIO 100% Ribona 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 12,5% 

 
VINIFICAZIONE Pigiatura ultra soffice e rapida, fermentazione a bassissima 
temperature di 12°C per tutto il periodo per esaltare la delicate fragranza di 
questo vino. 

 
MATURAZIONE Circa tre mesi in vasche di acciaio inox, doppo circa un mese in 
bottiglia. 

 
CARATTERISTICHE Giallo paglierino con riflessi verdolini, cristallino e 
consistente. Naso intenso e complesso, sentori di pesca gialla, albicocca, 
mango, mimosa, camomilla e rosa tea. Note minerali e di erbe aromatiche. 
Gradevolmente fresco, caldo, morbido e di piacevole sapidità. 

 
ANNO 2013 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  10° - 12° C 
 

 
 

PRODUCTION AREA Vallenzuolo-Colmurano 

 
GRAPE VARIETY 100% Ribona 

 
ALCOHOLIC STRENGHT 12,5% 

 
WINE PRODUCTION Ultra fast and soft pressing, the fermentation is in 
controlled temperature tanks at 12°C for all the period to elevate the delicate 
fragrance of this type of wine. 

 
RIPENING About three months in stainless steel vats. Thereafter about one 
month in bottles. 

 
CARACTERISTICS Straw yellow hue with yellow-green highlights, crystal clear 
and consistent. Intense aroma and complex, sign of yellow peach, apricot, 
mango, mimosa, camomile and tea rose. Hints of aromatics herbs and mineral 
indication of flint.  

 
YEAR 2013 

 
SERVING TEMPERATURE  10° - 12° C 
 

 
 

WIJNGAARD Vallenzuolo-Colmurano 

 
DRUIVENSOORT 100% Ribona 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 12,5% 

 
WIJNPRODUKTIE Ultrasnelle en zachte persing, fermentatie in tanks bij een 
gecontroleerde temperatuur van 12 °C gedurende de gehele periode om de 
delicate geur van dit type wijn te behouden. 

 
BOTTELING Ongeveer drie maanden in roestvrij stalen vaten. Daarna 
ongeveer een maand in de fles. 

 
KENMERKEN Stro gele kleur met geel-groene hoogtepunten, kristal helder en 
consistent. Intense aroma en complexe, teken van gele perzik, abrikoos, 
mango, mimosa, kamille en thee. Hints van aromatische kruiden en minerale 
smaken. Lekker fris, zacht en warm. Intense smaak met een goede lengte aan 
het eind aangenaam fris. 

 
JAAR 2013 

 
SERVEERTEMPERATUUR 10° - 12° C 
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