ALFREDO ROSSO MARCHE

ZONA DI PRODUZIONE Comune di Tolentino
UVAGGIO Selezione dei migliori grappoli uve Le Colline
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 14,0%
VINIFICAZIONE In acciaio con rimontaggi controllati

MATURAZIONE Affinamento in barrique di rovere francese per 12 mesi.
Affinamento in bottiglia per 6 mesi prima delle commercializzazione

ANNO 2014

TEMPERATURA DI SERVICIO | 18°C

%

PRODUCTION AREA Territory of Tolentino

GRAPE VARIETY Selection of grapes from Le Colline

ALCOHOLIC STRENGHT 14,0%

WINE PRODUCTION The different varietys of grapes are fermented in inox
containers and frequently controlled pumped over

RIPENING Follows an aging period of about 12 months, in wooden casks.
Following a period of six months of aging in bottle

YEAR 2014

SERVING TEMPERATURE ﬂ 18°C

&

WIINGAARD Gemeente Tolentino

“L("L:)) DRUIVENSOORT Selectie van druiven van Le Colline

ALCOHOLPERCENTAGE 14,0%

WIJNPRODUKTIE De selectie van druiven worden gefermenteerd in

Waarschapsstraat 1c roestvaststalen vaten en frequent overgepompt
1382 EG Weesp
Nederland BOTTELING Daarna volgt een periode van ongeveer 12 maanden in houten

vaten. Daarna wordt de wijn gebotteld in de fles gedurende 6 maanden
contrada Fornaci Sabine, 7
62020 Belforte del Chienti (MC) JAAR 2014
Italia
SERVEERTEMPERATUUR ! 18°C
+31294 26 66 91
www.vinolio-delle-marche.nl
info@vinolio-delle-marche.nl

Importatore di vino, prodotti tipici e olio di olive delle Marche Italia
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