%/m PETRONIO IGT

VIGNETTI Localita Colli

UVAGGIO Vernaccia nera 100% in appassimento per 2 mesi circa
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 14,5%

VINIFICAZIONE Fermentazione con macerazione e frequenti follature.
MATURAZIONE In barrique per 24 mesi.

ANNO 2010

TEMPERATURA DI SERVICIO ' 18°-20°C

¢

VINEYARDS Locality Colli

BLEND Vernaccia nera 100%, dried up for about 2 months
ALCOHOLIC STRENGHT 14,5%

WINE-MAKING Fermentation by steeping and pressing of the grapes.
RIPENING Ripening takes place In “barrique” barrels for 24 months.

YEAR 2010

SERVICE’S TEMPERATURE ! 18°-20°C

R

WIINGAARD omgeving Colli

V; O l ’ : DRUIVENSOORT Vernaccia nera 100%, 2 maanden gedroogd

ALCOHOLPERCENTAGE 14,5%

delle/ Marche
WIJNPRODUKTIE Fermentatie vindt plaats door middel van rijpen en persen

({%S) van de druiven.

BOTTELING /n houten vaten (barriques) gedurende 24 maanden.

Waarschapsstraat 1c JAAR 2010
1382 EG Weesp
Nederland SERVEERTEMPERATUUR ﬂ 18°-20°C

contrada Fornaci Sabine, 7
62020 Belforte del Chienti (MC)
Italia

+31294 26 66 91
www.vinolio-delle-marche.nl
info@vinolio-delle-marche.nl

Importatore di vino, olio di olive e prodotti tipici delle Marche Italia


http://www.vinolio-delle-marche.nl/
mailto:info@VinOlio-delle-Marche.nl

