
 
I m p o r t a t o r e  d i  v i n o ,  o l i o  d i  o l i v e  e  p r o d o t t i  t i p i c i  d e l l e  M a r c h e  I t a l i a  

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Waarschapsstraat 1c 
1382 EG Weesp 

Nederland 
 

contrada Fornaci Sabine, 7 
62020 Belforte del Chienti (MC) 

Italia 
 

+31 294 26 66 91 
www.vinolio-delle-marche.nl 
info@vinolio-delle-marche.nl 

 
 
 

SAUVIGNON  

 
 
 
 
 
ZONA DI PRODUZIONE Zona Colmurano 

 
UVAGGIO 100% Sauvignon 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 14,0% 

 
VINIFICAZIONE Fermentazione in speciali botti a temperatura controllata di 
12°C per tutto il periode. 

 
MATURAZIONE In botti di acciaio per tre mesi. 

 
CARATTERISTICHE Giallo paglierino con lievi riflessi consistente e cristallino. 
Intenso, molto aromaticio. Fruttato d pera, mela, pesca bianca matura. 
Floreale, esprime fiori di biancospino e giglio. Fine, elegante, gradevolmente 
fresco con piacevole sapidità con bocca colma di frutta a polpa bianca, ben 
equilibrato, il grande corpo e l’alcool bilanciano l’elevata freschezza. Molto 
persistente e lungo.

 
ANNO 2019 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  10° - 12° C 
 

 
 

PRODUCTION AREA Hills of Colmurano 

 
GRAPE VARIETY 100% Sauvignon 

 
ALCOHOLIC STRENGHT 14,0% 

 
WINE PRODUCTION Fermentation in special barrels at a controlled 
temperature of 12°C throughout the period. 

 
RIPENING In steel barrels for three months. 

 
CARACTERISTICS Intense, very aromatic. Fruity pear, apple, ripe white peach. 
Floral, expresses hawthorn flowers and lily. Fine, elegant, pleasantly fresh with 
pleasant flavour, with mouth full of white fruits, well balanced, the large body 
and the alcohol balance the high freshness. Very persistent and long. 

 
YEAR 2019 

 
SERVING TEMPERATURE  10° - 12° C 
 

 
 

WIJNGAARD Heuvels bij Colmurano 

 
DRUIVENSOORT 100% Sauvignon 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 14,0% 

 
WIJNPRODUKTIE Fermentatie in speciale vaten bij een gecontroleerde 
temperatuur van 12 °C  

 
BOTTELING Gedurende 3 maanden in stalen vaten. 

 
KENMERKEN Strogele kleur met groene zweem. Jntens en aromatisch. Fruitig, 
peer, appels en rijpe witte persiken. Bevat bloemen van de meidoorn en lelie. 
Fijn, elegant, aangenaam fris met een prettige afdronk. Vol van wild fruit en 
evenwichtig. De alcohol is in balans met de frisheid. 

 
JAAR 2019 

 
SERVEERTEMPERATUUR 10° - 12° C 
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