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COLLI DELLA SERA IGT  

 
 
 
 
 
 
 
ZONA DI PRODUZIONE Località Cese 

 
UVAGGIO 25% Vernaccia secca, 25% Sangiovese, 25% Merlot, 25% Cabernet 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 12,5% 

 
VINIFICAZIONE Fermentazione con macerazione e frequenti follature. 

 
MATURAZIONE 50% in botti in legno tostato barrique e tonneau. 50% in legno 
stagionato per 16 mesi. 

 
ANNO 2012 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  16° - 18° C 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

PRODUCTION AREA Locality Cese 

 
GRAPE VARIETY 25% dried up purple grapes of Vernaccia, 25% Sangiovese, 
25% Merlot, 25% Cabernet. 

 
ALCOHOLIC STRENGHT 12,5% 

 
WINE PRODUCTION Fermentation by steeping and pressing grapes. 

 
RIPENING 50% in burnt wood small barrels barrique and tonneau 
50% in seasoned wood barrels for 16 months. 

 
YEAR 2012 

 
SERVING TEMPERATURE  16° - 18° C 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 

WIJNGAARD  

 
DRUIVENSOORT 25% gedroogde paarse Vernaccia druiven, 25% Sangiovese, 
25% Merlot, 25% Cabernet. 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 12,5% 

 
WIJNPRODUKTIE fermentatie door “steeping” en persen van druiven. 

 
BOTTELING 50% in gebrande houten vaten 50% in “seasoned” houten vaten 
gedurende 16 maanden. 

 
JAAR 2012 

 
SERVEERTEMPERATUUR 16° - 18° C 
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