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ABATE PALLIA  

 
ZONA DI PRODUZIONE Contrada Appezzana, Loro Piceno 

 
UVAGGIO Merlot 100% 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 14,0% 

 
VINIFICAZIONE Fermentazione con rimontaggi naturali, periodici e 
programmati a temperatura controllata per tutto il periodo, senza uso di 
pompe, sfruttando il gas naturalmente prodotto dalla fermentazione grazie al 
modernissimo metodo “Ganimede”. 

 
MATURAZIONE Circa quattordici mesi in barriques. Circa un anno in bottiglia. 

 
CARATTERISTICHE Rosso rubinon intenso e polposo con lievi riflessi violacei. 
Altamente intenso, persistente, fruttato e speziato con sentori di frutti maturi 
a bacca rossa. Severo, setoso al palato, con un impatto forte e infallibile e con 
eccellente armonia tra dolcezza, sapidità e tannini; sublime gusto piccante.

 
ANNO 2013 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  16° - 18° C 
 

 
 

PRODUCTION AREA Contrada Appezzana, Loro Piceno 

 
GRAPE VARIETY Merlot 100%

 
ALCOHOLIC STRENGHT 14,0% 

 
WINE PRODUCTION Pumping over with natural fermentation by “Ganimede” 
technology. Fermentation with the grapes for all period at a controlled 
temperature.

 
RIPENING About fourteen months in barriques, there after about one year in 
bottles.

 
CARACTERISTICS  Intense ruby red with violet highlights. Highly intense, 
persistant, fruity and spicy with inkling of ripe red fruit. Austere, silky 
mouthfeel, with a strong and unerring impact and with an excellent harmony 
among sweetness, sapidity and tannins; sublime spicy taste. 

 
YEAR 2013 

 
SERVING TEMPERATURE  16° - 18° C 
 

 
 

WIJNGAARD Contrada Appezzana, Loro Piceno 

 
DRUIVENSOORT Merlot 100% 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 14,0% 

 
WIJNPRODUKTIE Gisting op gecontroleerde temperatuur gedurende de gehele 
periode, zonder gebruik te maken van pompen door middel van de moderne 
"Ganimede" -technologie. 

 
BOTTELING Ongeveer veertien maanden in “barriques” en daarna een jaar in 

de fles.
 

KENMERKEN Intens robijnrood met lichtpaarse reflecties. Zeer intens, 
volhardend, fruitig en kruidig met tonen van rijp rood bessenfruit. Zijdeachtig 
in de mond, met een sterke en een uitstekende harmonie tussen zoetheid, 
smaak en tannines; sublieme pittige smaak. 

 
JAAR 2013 

 
SERVEERTEMPERATUUR 16° - 18° C 

http://www.vinolio-delle-marche.nl/
mailto:info@VinOlio-delle-Marche.nl

