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CASTRU VECCHIU ROSSO PICENO  

 
 
 
ZONA DI PRODUZIONE Vallenzuolo-Culmorano 

 
UVAGGIO Montepulciano 70%, Sangiovese 30% 

 
GRADAZIONE ALCOHOLICA SVOLTA 13,0% 

 
VINIFICAZIONE Fermentazione con rimontaggi naturali, periodici e 
programmatic a temperature controllata per tutto il period, senza uso di 
pompe, sfruttando il gas naturalmente prodotto dalla fermentazione grazie al 
modernissiomo metodo “Ganimede”. 

 
MATURAZIONE Circa otto mesi in barriques. Circa sei mesi in bottiglia 

 
CARATTERISTICHE Rosso rubino intenso e carico, con lievi riflessi violacei. 
Intenso, persistente, fruttato, speziato ed elegantemente balsamico con 
sentori di frutti maturi a bacca rossa, polposa ciliegia e morbida vaniglia. 
Palpitanti note di ciliegia matura, tabacco, liquirizia, pepe en vaniglia. Gusto 
persistente caldo e di gran corpo.

 
ANNO 2014 

 
TEMPERATURA DI SERVICIO  16° - 18° C 
 

 
 

PRODUCTION AREA Vallenzuolo-Culmorano 

 
GRAPE VARIETY Montepulciano 70%, Sangiovese 30%

 
ALCOHOLIC STRENGHT 13,0% 

 
WINE PRODUCTION Pumping over with natural fermentation by “Ganimede” 
technology. Fermentation with the grapes for all period at a controlled 
temperature. 

 
RIPENING About eight months in barriques, therafter about six months in 
bottles. 

 
CARACTERISTICS Intens ruby red color with violet highlights. Intense bouquet, 
persistent, fruity, spicy and lightly balsamic with inkling of ripe fruit, cherry 
and vanilla. Palpitating notes of cherry, tobacco, liquorice, pepper and vanilla, 
its persistent flavour warm and full bodied.

 
YEAR 2014 

 
SERVING TEMPERATURE  16° - 18° C 
 

 
 

WIJNGAARD Vallenzuolo-Culmorano 

 
DRUIVENSOORT Montepulciano 70%, Sangiovese 30% 

 
ALCOHOLPERCENTAGE 13,0% 

 
WIJNPRODUKTIE Gisting op gecontroleerde temperatuur gedurende de gehele 
periode, zonder gebruik te maken van pompen door middel van de moderne 
"Ganimede" -technologie. 

 
BOTTELING Circa acht maanden in “barriques”, daarna ongeveer zes 
maanden in fles. 

 
KENMERKEN Intense robijnrode kleur met paarse tonen. Intens bouquet, 
aanhoudend, fruitig, pittig en lichtelijk balsamico met een hint rijp fruit, kersen 
en vanille. Tonen van kersen, tabak, drop, peper en vanille, aanhoudende 
smaken en vol van smaak. 

 
JAAR 2014 

 
SERVEERTEMPERATUUR 16° - 18° C 
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